
21 – CULTURE DES EPICES 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

CONTENU INDICATIF 
 Connaître la filière pour mettre en place les 
cultures  
Epices les répandues et les épices rares 

Préparation du sol  
Travail du sol mécanisé (tracteur ou motoculteur) 
Travail du sol manuel (bac en lasagne/organoponie) 
Choix des outils 
Bac de culture 
Approche agroécologique 

Itinéraire technique  
Techniques de multiplication des épices 
Méthodes de plantation 
Gestion de l’enherbement, 
Fertilisation et amendement 
Protection par des méthodes agroécologiques 
 

METHODES PEDAGOGIQUES & EVALUATION 
Méthode basée sur le retour d’expérience et l’interaction 
permanente entre les participants et le formateur, réalisation sur 
le terrain d’ateliers pratiques encadrés en sous-groupe pour la 
mise en place et plantation d’épices. Evaluation en amont et à 
l’issue de la formation avec des quiz et texte à trous. 

 

CONTACTS 
Responsable de stage : 
Mylène ETIENNE 

Service formation : 
0596 51 91 69 / 0596 51 91 67 
ingrid.keclard@martinique.chambagri.fr 
michel.lauzea@martinique.chambagri.fr 

TARIF 
20 euros* et prise en 
charge VIVEA 
 
*Voir les conditions générales 

 

INTERVENANTS 
Olivier CAREME, 
Ingénieur réseau DEPHY 
Cultures légumières & 
chargé du réseau de 
référence en production 
végétales CA 

 
 

 

Objectifs : 

- Maîtriser les savoir-faire liés à la 

production d'épices en agroécologie  

Public : actifs du monde agricole 
Personne en situation de handicap nous contacter 
 

Pré-requis : aucun 
 

Durée : 12h (3 séances de 4h) 
 

Dates : 3, 8 et 10 novembre 2022 
Chambre d’Agriculture et exploitations 
 

Limite d’accès : inscription possible 

jusqu’au 28 octobre 2022 
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