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« Infinie gratitude

a ceux qui sont les
garants de notre
alimentation quotidienne
et du plaisir de la table.»

Cosette,
CONSOMMATRICE
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« Aujourd’hui, je regois ma famille et
c'est important pour moi de bien les
accueillir.

Une compositiondefleurs tropicales Pour réussir sa réception, Cosette a eu besoin de produits

pour orner ma table et au menu. des fournis par nos agriculteurs et agro-transformateurs d’ici

5 . - . ape . et dailleurs :

écrevisses péyi poélées au miel de

bois tibaume, un gratin de papaye PRODUCTEURS D’ICI

et d’autres succulents mets. C'est = Eleveurs : &crevisses d'eau douce, abeilles (miel), bovin ou
. . ~ . caprin (lait). ...

mon beau-frere qui ramene le vin. = Cultivateurs : fleurs et feuillages tropicaux, bouquet garni

(persil, thym, oignon pays), piments végétariens, papave, ...
Infinie gratitude a ceux qui sont
les garants de notre alimentation

Y - Ail et oignon...
quotidienne et du plaisir de la table.

TRANSFORMATEURS D’ICI ET D'AILLEURS

Vous méritez, chacune et chacun de . Crgme fraiche, beurre et from.age (lait), hmlen(colza, oh_ye,
raisin, tournesol, coco, ...), poivre moulu, maizena (mais),

vous, d'étre mieux considérés par la vin (raisin)...
société. »

Cosette

nterviews giffedaction des por cene et Photos : Miguelle HILA
Contrib s : Michel LAUZE Chambre d’Agriculture de la Martinique
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C'est par une belle aprés-midi ensoleillée, que guidés par
Simon BILL, horticulteur depuis une vingtaine d'années, nous
découvrons son exploitation nichée dans un véritable écrin de
verdure, a Coeur Bouliki, sur le territoire de Saint-Joseph. L3,
se cotoient harmonieusement fleurs et feuillages tropicaux, a
proximité de cours d'eau.

NOUS PARTAGEONS AVEC VOUS ICI,

DES EXTRAITS DE NOS ECHANGES.

Sur cette exploitation, j'ai mis en place diverses variétés
d‘alpinias, d'heliconias, de roses de porcelaine et de feuillages
tels le draceana massangeana, la cordiline ou encore le
Monstera.

Pour la faire tourner, il me faut planter, désherber, entretenir
les espaces, récolter, préparer les commandes et les livrer. Ma
clientéle se compose de fleuristes, d'églises, d'hétels et de
particuliers.

Interviews et rédaction des portraits / Mises en scéne et Photos : Miguelle HILAIRE
Contributions : Michel LAUZEA
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Je travaille sur deux hectares et demi. Il m'en faudrait deux
de plus. Pour pouvoir bien vivre de I'horticulture florale, il faut
au moins 5 hectares de terre. L'autre difficulté est le manque
de main d'ceuvre. Je travaille pratiquement seul ici, mis a part
quelques coups de mains ponctuels. J'en profite pour alerter sur
la reléve qui n'est pas assurée. L'horticulture florale est un bon
créneau et je suis prét a aider les jeunes qui veulent se lancer.

Ma liberté. Je travaille tout seul, en pleine nature, prés d'un
cours d'eau et je gére mon temps comme je veux.

Consommez local ! Nos fleurs tropicales tiennent facilement
deux semaines en pot et ne sont pas chéres, Les fleurs apportent
la vie et la joie dans les lieux. Alors, faites-vous plaisir. Faites-
vous du bien'!
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<« J'ai voulu prouver qu‘on
peut vivre de I'agriculture
et creer des emplois.»

AGRICULTEUR, AQUACULTEUR .

ET APICULTEUR

“., r].
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Nous sommes au Carbet et avancons sur un chemin de terre,
avec la riviére a notre gauche et des bassins d'écrevisses a
notre droite. Nous allons a la rencontre d’André MANGATAL,
aquaculteur et apiculteur, qui nous attend un peu plus loin.
Prés de lui se trouvent son chien fidéle et deux anes qui
viennent nous accueillir.

NOUS PARTAGEONS AVEC VOUS ICI,

DES EXTRAITS DE NOS ECHANGES.

Mes journées de travail se déroulent plutét la nuit. Les
écrevisses sont actives la nuit et la péche est nocturne. Cela
me permet de croiser le chemin de racoons, de manicous mais
aussi de serpents. On s'habitue a vivre en faisant attention,
comme les bétes. Mes salariés sont chargés du tri, du sexage
et de la vente pendant la journée.

Il'y a une difficulté structurelle : nos bonnes terres sont
empoisonnées au chlordecone. J'ai di me réfugier prés de la
riviere du Carbet, sur une terre saine. Dans ce métier, il faut
accepter de se lever plusieurs fois la nuit. Nous craignons

Interviews et rédaction des portraits / Mises en scéne et Photos : Miguelle HILAIRE
Contributions : Michel LAUZEA

aussi les intempéries car nous dépendons de I'humeur de la
riviere. Et enfin, il faut de la prudence et de la patience car
toute initiative que I'on prend, donnera des résultats un an
plus tard.

Prouver qu‘on peut vivre de I'agriculture et créer des emplois.
C'est une sorte de défi que jai relevé. J'ai quitté le métier
d‘enseignant depuis 1983 pour devenir agriculteur. J'aimais
mon métier d'enseignant mais depuis que je suis enfant je
voulais évoluer dans la nature. La grande satisfaction de mon
métier est par ailleurs, de parvenir a déjouer les pieges de la
nature. Face a la nature, je suis toujours dans une position
d'étudiant.

Justement, vous n‘étes pas juste de simples consommateurs ;
mais des gourmets. Nous mettons a votre disposition, a un
prix bas, des produits qui sont au top au niveau mondial. Nous
le disons sans complexe car nous accueillons I'avis de chefs
renommeés et de gourmets reconnus.
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Jean-Francois
PANOR,
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Les notions de diversification agricole et d'association de
cultures prennent tout leur sens quand nous arrivons ici, a
Riviére-Pilote, sur I'exploitation de Jean-Francois PANOR,
agriculteur depuis peu.

NOUS PARTAGEONS AVEC VOUS ICI,

DES EXTRAITS DE NOS ECHANGES.

Mes journées commencent trés tot, entre 5h30 et 6h et varient
énormément mais en gros, je fais tout ce qui est arrosage,
gestion de I'enherbement et plantation le matin. Je m'accorde
une coupure vers midi et quand le soleil décline, je reprends
vers 16h pour traiter, semer, arroser ... ou mettre du fumier ou
de I'engrais organique. A mon domicile, certains soirs, un peu
de paperasse et quelques recherches pour me former.

Sur mon exploitation, se trouvent des cultures maraichéres
et vivriéres : bananes plantain, vanille, piments, ananas, fruit
de la passion, citrons, papayes, patates douces, produits
maraichers en hors sol.

Interviews et rédaction des portraits / Mises en scéne et Photos : Miguelle HILAIRE
Contributions : Michel LAUZEA

Mes principales difficultés sont la gestion de I'enherbement,
les éventuelles maladies et les nuisibles.

Mes satisfactions sont le résultat de la production que jarrive
a avoir car je craignais de ne pouvoir réussir et d'avoir a
abandonner I'idée de cultiver de fagon non conventionnelle
pour des raisons économiques.

Sur un plan plus personnel, quand une cliente m'a dit un jour,
« M. Panor, vous m‘avez réconciliée avec la patate douce »,
cela m'a ravi. C'était une juste récompense du travail fourni.
J'avoue aussi qu'étre en contact avec la nature, voir le cycles
des cultures et les produits m'apportent énormément.

Nous nous formons. Nous nous informons. Nous nous
efforcons au quotidien de mettre en ceuvre des pratiques
alternatives afin de vous offrir des produits sains, frais, de
qualité. Faites-nous confiance !
La production locale, riche de sa diversité et ses saveurs,
vous apportera une meilleure santé et beaucoup de plaisir en
bouche.

EE}
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« Merci aux agriculteurs ' {g)
pour le gateau et Iejus 1 :

aussi »




« Aujourd’hui, Mamou nous a fait
un gateau au chocolat et a la farine
de banane, pour le godter. Elle nous
fait parfois du gateau patate ou a la
confiture.

Nous savons que c'est grace aux
agriculteurs que nous avons les
ceufs, le beurre, le lait, le sucre, le
chocolat, la vanille, les patates et Pour offrir aux enfants leur délicieux goliter, Mamou a eu

les fruits pour la confiture et IEjUS. besoin de produits fournis par nos agriculteurs et agro-
transformateurs d'ici et d"ailleurs :

Mamou nous a expliqgué qu'ils

travaillent dur pour nous faire PRODUCTEURSDIQ
. . = Eleveurs : bovins ou caprins (lait), volaille (ceufs)...
pla:s:r. = Cultures : cacao, canne a sucre, fruits, vanille, cannelle...
Merci beaucoup aux agriculteurs
. = Farine (blé, mals, banane, fruit a pain, patate douce,
aussl. » manie, ..)
= Sucre (canne a sucre)
= Beurre (lait)

= Chocolat (cacao)
= Jus (fruits)

Brtraits / Mise AIRE E
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or
RODUIR

Elle est centenaire, cette plantation de cacaoyers, que nous
avons le plaisir de découvrir, au Morne Capot, dans la ville du
Lorrain, en compagnie de Roselyne DIONY, productrice.
NOUS PARTAGEONS AVEC VOUS ICI,

DES EXTRAITS DE NOS ECHANGES.

J'ai débuté sur cette plantation en 2015. Nous sommes en bio, sur
cette ancienne cacaoyére ol les plants sont issus des cacaoyers
initialement présents sur I'exploitation. Nous faisons les plants
par semis pour assurer leur tracabilité. Les taches quotidiennes
varient d’un jour a l'autre. Elles consistent essentiellement a
tailler, retirer les « gourmandes » qui empéchent a l'arbre de
fructifier, gérer I'enherbement et la pousse des lianes pour éviter
l'etouffement des arbres. Le travail est permanent.

Pour Lyne Rose, ma fille, forte des bonnes pratiques apprises
dans la Caraibe et en Angleterre, de I'expérience des grands-
parents et de son dipléme de chocolatier confiseur, il s'agit
d‘élaborer des produits a haute valeur ajoutée a partir de ce
cacao de niche séché au soleil.

Interviews et rédaction des portraits / Mises en scéne et Photos : Miguelle HILAIRE
Contributions : Michel LAUZEA

Nous sommes installées sur quatre hectares.

Les difficultés auxquelles nous sommes confrontées sont le
manque de main d'ceuvre, les aléas climatiques et les ravages
des rats difficilement gérables vu que nous sommes en bio et
ne pouvons utiliser les poisons pour rats.

La satisfaction est surtout personnelle. Il est important de
se sentir utile, de contribuer a mettre les richesses du pays
en avant, d‘apprécier la matiére premiére que nous fournit la
plantation. Tout cela est noble.

Chers compatriotes, chers consommateurs, apprenons
a connaitre et apprécier les richesses de notre terroir et
apprenons a consommer local. Favorisons les circuits courts !

Le produit planté, récolté et consommé au pays conserve ses
propriétés et nous aide a booster nos défenses immunitaires.
La nourriture est avant tout un alicament. An nou konsomé
sakitanou!
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Gilberte
MOMPHILE,



Il faut évoluer avec beaucoup de précautions dans cette
vanilleraie entretenue avec délicatesse par Gilberte
MOMPHILE, en pleine nature, dans un coin de I‘ile. C'est au
pied d’'un des nombreux arbres qui entourent ses précieux
plants, loin de tout, que nous échangeons avec elle.

NOUS PARTAGEONS AVEC VOUS ICI,

DES EXTRAITS DE NOS ECHANGES.

Je suis exploitante déclarée depuis 2006. J'ai commencé par
I'élevage bovin et suite a un accident, je me suis orientée
plus vers les cultures vivriéres, maraichéres et vers la
vanille réecemment. Aprés avoir pris mon café tét le matin, je
m'occupe d'abord de mes petits ruminants. Puis, je fais de
la plantation et de I'entretien sur mes parcelles plantées en
banane, dachine, igname et cultures maraichéres. Quand le
soleil est haut et que la chaleur devient incommodante, je me
réfugie dans ma vanilleraie.

Jaime l'univers de la vanille. Je prends grand soin de mes
vanilliers que j'ai plaisir a voir évoluer le long des tuteurs en
arbres fruitiers, en bois ou en fougére que je leur ai installés.

Interviews et rédaction des portraits / Mises en scéne et Photos : Miguelle HILAIRE
Contributions : Michel LAUZEA

Des difficultés il y en a toujours car nous fonctionnons dans
un milieu nature/.

Les aléas climatiques sont nos difficultés majeures.

Les maladies auxquelles sont exposées les cultures
représentent une autre difficulté. La diversification ne permet
pas de faire face a tout.

Il faut étre réactifs et faire preuve d'adaptabilité quand
surviennent les difficultés.

Le fait d'étre dans la nature, de vivre en harmonie avec elle.
Le fait de cultiver la terre qui est une source de vie et sans
laquelle nous ne sommes rien. Le métier n'est pas facile mais
nous apporte tant de satisfactions.

Je suis a I'écoute de tout le monde, sur le marché ou a /a radio.
Je vous entends souvent vous plaindre du prix des produits.

Je vous invite simplement a venir faire une p'tite journée de
travail avec nous et découvrir notre réalité. Je suis sdre que
vous changerez de discours ! &1
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Sabrina
DORMOY,
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Nous pénétrons discrétement dans le batiment, faisons la
connaissance des quatre-cent-cinquante « filles >»> de Sabrina
DORMOY qui viennent nous saluer et continuent a jouir de la
vie, d I'intérieur ou a I'extérieur, sur le parcours plein air.
Elles sont rousses et pierrotines, ces poules pondeuses qui
sont au cceur des échanges du jour, dont nous vous livrons
quelques extraits.

Je suis la gérante de la Ferme de Plaisance a Saint-Pierre et je
suis éleveuse de poules pondeuses pour la production d'ceufs
bio.

Dans ce poulailler d'une surface de 90 m? construit par mon
époux et moi, je m'occupe des 450 poules résidentes. Un
parcours plein air de 2 000 m? leur est également accessible.
Au quotidien, je vérifie I'état général du cheptel, je m'occupe
des abreuvoirs et vérifie si les poules ne manquent de rien, je
leur donne accés au plein air et I'aprés-midi, je procéde au tri
et au ramassage des ceufs. Je prends le temps aussi de remplir
le registre d'élevage avec diverses informations comme le
nombre d'ceufs pondus, la quantité d‘aliments servie, ...

Interviews et rédaction des portraits / Mises en scéne et Photos : Miguelle HILAIRE
Contributions : Michel LAUZEA

Nous n‘avons pas eu le temps de faire de demande de
subventions et avons réalisé ce projet avec nos propres
moyens. L'existant est déja satisfaisant mais j‘aimerais
intégrer des arbres fruitiers dans /e parcours plein air afin de
compléter Ialimentation des poules,

La vente des ceufs devrait me permettre de me développer,
d‘agrandir et daméliorer la structure, pour le bien-étre des
poules, ce qui me tient a cceur.

Depuis mon plus jeune age, j'aime les animaux et j'entretiens
une relation étroite avec mes poules. J'aime étre en compagnie
de ces animaux extraordinaires que je découvre un peu plus
chaque jour. Ce lien entre la nature, I'animal et I'homme est
primordial. Il faut remettre cela en avant et en agriculture
biologique c’est fondamental.

J'ai de I“amour et du respect pour mes poules. Le bien-étre
apporté par l'eleveur a I'animal permet d'offrir a vous,
consommateurs un produit de qualité exceptionnelle.
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« Respeé ba agrikilté ki ka
travay’ pou ba nou manjé
chak’ jou !»

Jean-Pierre,
CONSOMMATEUR




jerde..

LOCAL

« Hé Ié ga ... Week-end rivé ! An ti
plésilavi!Siibon, diibon!

Pour sa pause gourmande de début de week-end,
. - . L. Jean-Pierre a eu besoin de produits fournis par nos
An ti antrekot’ bef bien griye epi agriculteurs et agro-transformateurs d’ici et d"ailleurs :

yanm, banan’ jon’ épi zaboka. An ti PRODUCTEURS DICI
punch douvan'y. A consommer avec .
= Eleveurs : viande de beeuf

modeération. ZOtja sav! = Cultivateurs : igname, banane plantain, bouquet garni
(persil, thym, oignon pays), piment fort, avocat, citron,
Sonjé ké agrikilté épi agrikiltris’ sé e A SHEE
dé moun’ doubout ki ka travay pou PRODUCTEURS D'AILLEURS
ba nou, ba ich nou é ba lé paran nou = Cultivateurs : Qignon, ail, poivre, ...
manjé chak’ jou !
y J AGRO-TRANSFORMATEURS D'ICI

= Rhum (canne a sucre), sucre (canne a sucre), huile (colza,
= . . .
Respe ba yo I olive, raisin, tournesol, ...), poivre moulu, moutarde, ...
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Willy
JEAN-BAPTISTE,
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Deux veaux, I'un blanc et l'autre couleur caramel, sont
tranquillement posés au milieu de la trace que nous
empruntons a travers champ, pour rejoindre Willy JEAN-
BAPTISTE, éleveur, qui nous attend dans son batiment
d’élevage. La-bas, tout en vaquant a ses taches quotidiennes,
Willy nous parle de son quotidien d'agriculteur.

NOUS PARTAGEONS AVEC VOUS ICl,

DES EXTRAITS DE NOS ECHANGES.

Je suis éleveur naisseur au sein de la coopérative CODEM et éléve
mon cheptel ici, aux Anses-d’Arlets, sur sept hectares. En tant que
naisseur, j'éléve donc des veaux qui entre sept et huit mois, partent
dans un atelier d'engraissement. Tous les jours, ma premiére
tache est le contréle des animaux pendant quarante minutes, pour
m‘assurer de leur bonne santé. Je passe ensuite a I'alimentation,
avec du concentré dans le nourrisseur, pour les veaux et de
'herbe, un peu de mélasse et du concentré pour les vaches. Bien
évidemment, comme tout chef d'entreprise, a coté de cela, iy a les
taches administratives et financiéres, les documents d'identification
a remplir pour la tracabilité, ... Sur tout cela, if faut étre rigoureux.

Interviews et rédaction des portraits / Mises en scéne et Photos : Miguelle HILAIRE
Contributions : Michel LAUZEA

Dans I'agriculture il y a toujours des difficultés mais je ne vais
pas me plaindre.

Ici, il n'y a pas beaucoup d’herbe. La couche végétale est trés
fine. Je suis donc obligé d‘alimenter mes animaux tous les
jours. Je ne peux pas non plus augmenter le cheptel puisque
I'enherbement n’est pas suffisant. Economiquement, cela a
bien évidemment des conséquences.

Ma principale satisfaction est d'étre en communion avec la
nature. Comme chacun, il arrive que j'aie mes petits soucis
mais quand j‘arrive ici, je m'assais, je respire un grand bol d‘air
frais, je regarde les animaux manger et alors, je suis détendu,
je parviens a lacher prise. Cela contribue @ mon bien-étre.
C'est une richesse

Nous, éleveurs, faisons beaucoup d'efforts pour améliorer
la qualité de nos produits et vous satisfaire. Aujourd‘hui, la
viande martiniquaise est de bonne qualité. Consommez local!
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<« Nous sommes les garants
de notre environnement et
de I'alimentation que

nous vous offrons.»

AGRICULTEUR,
PRODUCTEUR D’'EPICES
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De Verrier, situé a six-cents métres d'altitude, la vue sur la
Mer des Caraibes est imprenable. C'est dans ce quartier, sur
les hauteurs de Bellefontaine, que se situe I'exploitation de
Christophe AMABLE. Il faut étre habitué aux activités phy-
siques pour suivre Christophe sur ses parcelles a topographie
pentue, plantées en épices, aromates, et autres cultures.
NOUS PARTAGEONS AVEC VOUS ICl,

DES EXTRAITS DE NOS ECHANGES.

Jai ici, sur une surface de 5,8 hectares, des arbres fruitiers en
association avec des cultures maraichéres et épices ainsi que
divers petits ateliers de plantes aromatiques. A cela s'ajoute
des arbres fruitiers et autres cultures a valeur ajoutée assez
élevée : ramboutans, pitayas, cafe, ...

Mes journées sont principalement consacrées a l'arrosage, la
gestion de I'enherbement, I'amendement et la gestion des pa-
turages pour mes animaux.

A cela vient s'ajouter le volet commercialisation. Je dois m'orga-
niser pour la distribution de ma production sur le marché, en coo-
pérative, chez les restaurateurs et dans la grande distribution.

Interviews et rédaction des portraits / Mises en scéne et Photos : Miguelle HILAIRE
Contributions : Michel LAUZEA

La difficuité majeure est I'enclavement. C'est une vraie pro-
blématique, particulierement par rapport a notre topographie
trés accidentée. Ce n'est pas simple de convaincre les proprié-
taires de vous accorder un accés sur leur propriété.

Les lenteurs administratives sont également a pointer du
doigt. Méme avec un dossier bien constitué, les délais sont ex-
trémement longs et ne coincident alors pas avec les cycles de
cultures prévus dans le projet présenté. C'est décourageant.
La gestion de I'enherbement pour les cultures est aussi une
difficulté sur mon exploitation.

Ma principale satisfaction est de pouvoir dégager un certain
revenu qui me permette de vivre de mon métier. L'autre est de
savoir que I'agriculture est en perpétuelle mutation et a en-
core de beaux jours devant elle.

Malgré toutes les problématiques que I‘'on connait sur notre
territoire, nous sommes préts a faire un nouveau pacte avec
vous pour pouvoir vous donner un produit de la meilleure qua-
lité possible. Nous sommes les garants de notre environne-
ment et de I'alimentation que nous vous offrons, 23
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Providence au Vert-Pré : une adresse prédestinée pour les
champs de Richard VOTIER ? C'est Ia que nous recoit cet
agriculteur plongé dans le métier depuis un quart de siécle.
Aujourd’hui, il y cultive des bananes plantain, citrons, mara-
cudjas et goyaves.

NOUS PARTAGEONS AVEC VOUS ICI,

DES EXTRAITS DE NOS ECHANGES.

Mon exploitation s‘étend sur une surface de 4,3 hectares dont 3
hectares plantés.

1’y arrive le matin, a six heures et travaille jusqu‘a dix heures, puis
de quinze heures a dix-huit-heures, du lundi au samedi.

Je fais plutét de I'entretien et de la cueillette puisque mes cultures
actuelles sont pérennes, Avec le verger en effet, les premiéres ré-
coltes se font attendre mais ce sont des cultures qui requiérent
ensuite beaucoup moins de travail.

Je travaillais beaucoup plus avant quand je cultivais les tubercules.

Je n‘ai pas de difficultés particuliéres, mis a part les prix qui
sont trop bas aujourd’hui, a cause de la concurrence déloyale
d‘agriculteurs non déclarés qui ne sont pas contrélés.

Interviews et rédaction des portraits / Mises en scéne et Photos : Miguelle HILAIRE
Contributions : Michel LAUZEA

Auparavant, je vivais beaucoup mieux de I'agriculture. Nous
devons étre vigilants sur la question du renouvellement des
générations d‘agriculteurs, surtout en tubercules. Les jeunes
qui arrivent veulent plutét cultiver ce qui va vite et choisissent
plutét le maraicher.

Ce qui est difficile ce n'est pas de devenir agriculteur mais de le
rester, de tenir dans la durée.

J:ai toujours aimé travailler a mon compte. Avant d'étre agri-
culteur, j'étais entrepreneur en batiment. Jai pris la reléve de
mon pére. L'agriculture me donne de vivre correctement et
m'‘a permis d‘assurer I'avenir de mes filles.

Je tiens a dire que si je suis encore agriculteur aujourd'hui, c'est
grdce notamment aux conseillers de la Chambre d‘agriculture ;
particulierement Stéphane SOPHIE et Raymond MONRAPHA
qui me suivent depuis que je suis jeune agriculteur.

Je tiens aussi a remercier mon pére, M. Evariste VOTIER, au-
jourd'hui agé de quatre-vingt-douze ans, qui a toujours été a
mes cotés.

Faisons attention a ce que nous mangeons. Mangeons sain et
équilibré.
5
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